MENU MEXCOLLINS

PARA COMER COMO UN LORD

— - . . ==

@ CON GLUTEN

PRIMER PLATO (a escoGer)

e CANELONES CLASICOS DE ST. ESTEVE, GRATINADOS @

% e CANELONES DE ESPINACAS, GRATINADOS @
e SOPA DE CEBOLLA GRATINADA (OTONO-INVIERNO)
e “TRINXAT” DE LA CERDANYA CON ROSTA
e MACARRONES DE LA FONT, CON CREMA DE CEPS @
e BRANDADA DE BACALAO “FONT DE PRADES”
e TORTILLA DE UEMPORDA CON ALUBIAS, PATATAS Y BUTIFARRA DEL PEROL
e PASTEL DE VERDURAS CON SALSA DE PIMIENTOS ASADOS @

e PASTEL DE SETAS CON SALSA DE CEPS

| * ESCALIVADA CON PIMIENTOS, BERENJENAS Y CEBOLLA, ASADOS AL CARBON
DE ENCINA

® ENSALADA XATO, CON ESCAROLA, VENTRESCA DE ATUN, SALSA ROMESCO Y
ARBEQUINAS

e ENSALADA TRICOLOR CON AGUACATE, TOMATES CHERRYS DE COLORES Y
MOZZARELLA

e ENSALADA TIBIA CON SURTIDO DE LECHUGAS Y TRES
QUESOS DE CABRA GRATINADOS

e ENSALADILLA RUSA DE LA FONT

e ENSALADA CAPRICHO CON TOMATE DE TEMPORADA,
CEBOLLA DULCE Y VENTRESCA

e GAZPACHO ANDALUZ (PRIMAVERA - VERANO) @

*Menus sujetos a modificaciones por temporada

Incluye agua (otras bebidas se pagarian a parte)



*Menus sujetos a modificaciones por temporada

SEGUNDO PLATO (a EscoGeRr)

e BUTIFARRA DE CAL XULLAT, NORMAL O DOBLE PIMIENTA A LA BRASA CON
ALUBIAS STA.PAU

e “CAP | POTA” CON JAMON Y ALUBIAS DE STA. PAU

e HUEVOS ESTRELLADOS CON VIRUTAS DE JAMON Y AUTENTICAS PATATAS FRITAS

e PIES DE CERDO A LA BRASA CON ALUBIAS DE STA. PAU

e CARRILLERA DE CERDO IBERICO A LA BRASA CON AUTENTICAS PATATAS FRITAS
e HAMBURGUESA, HECHA EN CASA CON AUTENTICAS PATATAS FRITAS -"’
® PECHUGA DE POLLO DE PAYES A LA BRASA CON AUTENTICAS PATATAS FRITAS
e CROQUETAS CASERAS DE COCIDO CON AUTENTICAS PATATAS FRITAS
e ARROZ MELOSO DE “RABO DE BUEY” (MINIMO 2)
e ARROZ MELOSO DE “CAP | POTA” (MINIMO 2)
e ARROZ DE VERDURITAS Y ESCALIVADA (MINIMO 2)
e ARROZ DE MONTANA “TRi0 DE BUTIFARRAS”, NUESTRA BUTIFARRA DOBLE
PIMIENTA DE CAL XULLAT, BUTIFARRA NEGRA Y BUTIFARRA DEL PEROL Y
VERDURAS DE TEMPORADA

® (CALAMARES A LA ANDALUZA

SELECCION DELUXE SUPLEMENTO DE 3 EUROS

e RABO DE BUEY, ESPECIALIDAD DE LA CASA

e ARROZ CALDOSO DE LANGOSTINOS AL AJILLO

e BACALAO CALIDAD“GADUS MORHUA” QUATRE BARRES,
CON ESCALIVADA Y ALIOLI SUAVE

e BACALAO CALIDAD“GADUS MORHUA” A LA LLAUNA CON
ALUBIAS DE STA. PAU

POSTRES (a escocer)

e OPCIONES VARIADAS: CREMA CATALANA,
TRUFAS, PROFITEROLES, TARTA DEL DIA,
HELADO, MOUSSE, FRUTA...

Incluye agua (otras bebidas se pagarian a parte)





